
会場

※参加者多数の場合は抽選
※オンライン受講も可
※試飲出来ない方も参加可
※20歳以上の方
※試飲ご希望の方は、お車での来場は
　お控えいただき、公共交通機関等を
　ご利用ください。

箱根・強羅 佳ら久
グリルレストラン 十邑（とむら）
住所：神奈川県足柄下郡箱根町強羅1300-8

2026年　 月　　日(水)・　  日(木)
12:00～15:00（両日）

日時

申込締切 2026年1月8日(木)15時まで

地域で営む酒蔵の地酒を学び、“地酒と食の魅力”をお客様へ伝えられるよう、提案力を高める
ための講習会です。接客で魅力を伝えられ、売上・満足度・スタッフの意欲向上につながる
“現場で即使える”知識と会話力を習得できます。

▶︎21日：日本酒の基礎、酒蔵背景、テイスティング
▶︎22日：地酒と料理のペアリング、接客・おもてなし

‐プログラム‐

特典 講習会受講者には修了証贈呈

・後日実施するテスト合格者には、
「温泉宿地酒ナビゲーター認定証」贈呈
・公式サイトにホテル名を掲載いたします

※全てのプログラム受講完了者

講師紹介
申込みフォーム

定員 20名

参加費 無料

あおい 有紀 吉川 亜樹 藤川 智子
フリーアナウンサー

利き酒師/焼酎利き酒師
フードアナリスト/タレント等

利き酒師/日本酒学講師
酒匠/SAKE DIPLOMA
チーズ検定/タレント等

2025世界唎酒師コンクール
（サービス部門）優勝

利き酒師/国際利き酒師等

〈 こ の 講 習 会 の 目 的 ・ 背 景 〉

“地酒と食の魅力”を学ぶ講習会
箱根温泉宿での

主催：シーエムワン株式会社　会場協力：箱根・強羅 佳ら久　協力：神奈川県の酒蔵・酒屋

対象者：箱根旅館・ホテル・飲食店等のスタッフ・責任者

担当：穴見（あなみ）連絡先：080-4355-4278　info@sakebrewery.com　公式サイト https://onsensake.com
※このパンフレットは酒類業振興支援事業費補助金 を活用して作成しています。

・1日受講の場合、後日未受講の
　プログラムをオンデマンドで　　　
　受講できます。
・オンライン受講の場合は、
　試飲はございません。
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